
À table !

Appelez-nous et réservez
082 21 47 06



Menu 3 services

Cassolette de scampis coco curry rouge, coriandre
OU

Parmentier de volaille, champignons des bois
OU

Vitello tonnato
OU

Gravelax de bœuf Angus, salade pea, pickles
OU

Terrine de foie gras de canard d’Upignac, confit d’oignons, pain brioché  (+7€)

Saumon cuit sur peau, béarnaise, écrasé de pommes de terre
OU

Filet de volaille jaune, sauce moutarde à l’ancienne, polenta, crémeux de maïs
OU

Magret de canard sauce Porto, purée de céleri rave, chiconnette braisée
OU

Cannellonis chaire de homard, bisque crémée
OU

Sole meunière, ratte du Touquet, légumes de saison (+7€)

Galet trompe l’œil, chocolat noir, amandes
OU

Tarte tatin tiède, caramel beurre salé, crème anglaise
OU

Sphère au chocolat (mousse chocolat, spéculoos, amandes) 
OU

Bavarois blanc manger avec fruits rouges
OU

Trompe l’œil citron (citron, pistache, cardamone, coque chocolat blanc)

53,00€
(choix unique sauf si allergies)

Service à table
À réserver avant votre séjour (min. 10 pers.)


